
 

 

 

 
VITOVSKA 

NOTE DEGUSTATIVE 
Giallo intenso tendente al dorato, bouquet ampio ed intenso con 
profumi di fieno secco e camomilla, miele d’acacia e frutta a 
polpa bianca. Al palato è corposo, avvolgente, con una fitta 
trama aromatica innervata da una lunga scia minerale. 

ABBINAMENTI 
Risotto con asparago selvatico “Brčšika” di San Michele 
del Carso, risotto all’ortica, frittata alle erbe, minestre 
robuste come la tipica “Jota” e primi piatti delicatamente 
aromatici, anche marini. 

CASTELLO DI RUBBIA 
SAN MICHELE DEL CARSO/ FRIULI VENEZIA GIULIA 

 

VITIGNI 
Vitovska 
 
TIPOLOGIA TERRENO 
Altopiano calcareo con 
terra rossa ricca di ferro 
 
SISTEMA DI 
ALLEVAMENTO 
Guyot - Metodo Simonit 

GRADO ALCOLICO 
12,5% 
 

VINIFICAZIONE 
Almeno 12-18 mesi sui lieviti 
 
AFFINAMENTO 
Parziale maturazione in 
barrique usate di rovere di 
Slavonia, imbottigliamento 
senza filtrazione dopo 2 anni. 
Affinamento in bottiglia di 
almeno un anno 
 
TEMPERATURA DI SERVIZIO 
17 °c 
 


